
Sugge�ions du momentSugge�ions du moment

En�éesEn�ées
Saint-Jacques rôties
(Crémeux de patate douce, tombée de poireaux et jus clair)
    
Scampis du chef
(Crème tomatée, champignons déglacés au cognac)

Tartare de bœuf irlandais, crème de burrata

Saint-Jacques rôties
(Crémeux de patate douce, tombée de poireaux et jus clair)
    
Scampis du chef
(Crème tomatée, champignons déglacés au cognac)

Tartare de bœuf irlandais, crème de burrata

18€

18€

18€

18€

18€

18€

PlatsPlats
Ravioles à la Saint-Jacques et petits légumes safranés

Magret de canard à l’orange, croquettes

Tagliatta de bœuf irlandais, roquette et parmesan

Filet de plie aux câpres et pommes de terre rissolées

Hamburger de saumon, sauce tartare et pommes sautées

Ravioles à la Saint-Jacques et petits légumes safranés

Magret de canard à l’orange, croquettes

Tagliatta de bœuf irlandais, roquette et parmesan

Filet de plie aux câpres et pommes de terre rissolées

Hamburger de saumon, sauce tartare et pommes sautées

21€

26€

29€

28€

19€

21€

26€

29€

28€

19€

DessertsDesserts
Pêche rôtie au miel et thym , glace vanille bourbon

Crumble de noisettes et amandes, sorbet citron, coulis de 
framboise 

Pêche rôtie au miel et thym , glace vanille bourbon

Crumble de noisettes et amandes, sorbet citron, coulis de 
framboise 

12€

12€

12€

12€

Bière : St-Feuillien Grand Cru
   Salitos original
Cocktail : Limoncello Spritz
        Mojito à la pêche
Mocktail : Virigin Mojito
Vin:   Tordelcolle - Pecorino
 Lush & ZIN - Primitivo

Bière : St-Feuillien Grand Cru
   Salitos original
Cocktail : Limoncello Spritz
        Mojito à la pêche
Mocktail : Virigin Mojito
Vin:   Tordelcolle - Pecorino
 Lush & ZIN - Primitivo

5,4€
4,8€

12€
12€
8€

Verre : 6€ / 24€
30€

5,4€
4,8€

12€
12€
8€

Verre : 6€ / 24€
30€


